
 
 

Gourmet-Menü 6-Gang 
Bitte bestellen Sie von 18.00 bis 20.00 Uhr. 

 
 

Gemüse Mosaik | Saibling | Beurre blanc | Miso |  
Kräuteröl | Sepia-Hippe 

Vegetable mosaic | Arctic char | beurre blanc | miso | herb oil | cuttlefish pastry 
€ 17,50 

* 
Jakobsmuschel | Schweinebauch | Haselnuss | Yuzu-Vinaigrette | 

Blumenkohl | Traube 
 

Scallop | pork belly | hazelnut | yuzu vinaigrette | cauliflower | grape 
€ 22,00 

* 
Taubenbrust | Feige | Pastinaken | Kakao | Macadamia 

Pigeon breast | fig | parsnip | cocoa | macadamia 
€ 16,50 

* 
Aberdeen Black Angus | grüne Café de Paris Sauce | 

Kartoffel-Trüffel | Bohnen | Pommes Alumettes 
Aberdeen Black Angus | green Café de Paris sauce | potato truffle | beans | fries 

 
€ 35,00 

* 
Apostelküchlein | weiße Schokolade | Apfel  

Apostle cakes | white chocolate | apple 
€ 7,50 

* 
Dreierlei Urpflaume  
Eis | Geel | Gebäck 

Three kinds of heirloom plum:  
Ice cream | gel | pastry 

€ 14,50 
*** 

Menü € 109,00 pro Person 
 

Optional: Internationale Käseauswahl, hausgemachtes Früchtebrot, 
verschiedene Chutneys 

International cheese selection, homemade fruit bread, different chutneys 
€ 13,50 

  


