
 
 

Lunchmenü  
31. August – 6. September 2026 

 
 
 

Ziegenkäse-Quiche, Marmelade von der Urpflaume, 
karamellisierte Walnüsse, marinierter Babyspinat 

Goat cheese quiche, heirloom plum jam, caramelized walnuts, marinated baby spinach 
€ 11,00  

 
* 
 

Rinderflanke mit Pfefferkruste, Gremolata, Brokkolipüree, 
gegrillte Möhren, gebackene Mandel-Bällchen 

Beef flank with pepper crust, gremolata, broccoli puree, grilled carrots, baked almond balls 
€ 24,00  

 
* 
 

Erdbeer-Basilikum-Mousse, weiße Schokolade, 
Schokoladeneis, buntes Baiser 

Strawberry basil mousse, white chocolate, chocolate ice cream, colorful meringue 
€ 11,00  

 
*** 

 
Menü € 39,50 


