
 
 

Veganes Menü 

 
 

„Dekonstruierte Tarte“ 
Mürbeteigtarte, gepickeltes Gemüse, wilder Brokkoli, 
Auberginen Creme, Süßkartoffelpüree, Olivenerde 
short crust pastry tart, eggplant cream, sweet potato puree, pickled vegetables,  

wild broccoli, olive crumbles 

€ 16,00 

* 
Tomatenconsommé, Basilikum Öl,  

geflämmte Ochsenherztomate 
Tomato consommé, basil oil, flambéed oxheart tomato 

€ 11,50 
* 

Kartoffelrösti, Krause Glucke, Granny Smith Gelee, 
Blumenkohlpüree, gegrillter Baby Mais, marinierte Kräuter 

Potato fritter, curly horned-hen, granny smith gelee, cauliflower,  
grilled baby corn, marinated herbs 

€ 24,50 
* 

Gurke, Melone, Kokos, Passionsfrucht,  
Porto Royal-Mango-Kompression, Basilikumsorbet, 

Schokoladenerde 
Cucumber, melon, coconut, passionfruit, porto royal-mango-compression,  

basil sorbet, chocolate crumbles 

€ 13,00  
*** 

 
Menü € 63,00 pro Person 

 
Benötigen Sie Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen, werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 

If you need information about allergens and additives, our staff will advise you. 


