
 
 

Veganes Menü 

 
 
 

Gebratener Löwenmähnen-Pilz, Portweinglace, 
Erbsenragout, Kadayif-Teig, Minzöl 

Fried lion's mane mushroom, port wine sauce, pea ragout, kadayif dough, mint oil 

€ 16,00 O,A,F,L,N, 

* 
Kartoffel-Lauch-Suppe, Kräuterschaum 

Potato and leek soup with herb foam 

€ 11,50 L,F,M,O 

* 
Selleriesteak (gepökelt), rote Bete-Pilz-Jus, 

geröstetes Meerrettichpüree,  
marinierte Bittersalate, Liebstöckel-Öl, geröstete Hefe 

Celery steak (pickled), beetroot and mushroom jus, roasted horseradish puree,  
marinated bitter salad, lovage oil, roasted yeast 

€ 24,50 L,O,M, 

* 
Kakao-Nougat-Praline, Cashew-Vanille-Crème, 

karamellisierte Aprikosen, geschäumter Thymian-Portwein-Sud, 
Mandelcrunch 

Cocoa nougat praline, cashew vanilla cream, caramelized apricots, foamed thyme port wine sauce, 
almond crunch  

€ 13,00 O,A,E,H, 

 
*** 

 
Menü € 63,00 pro Person 

 
Benötigen Sie Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen, werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 

If you need information about allergens and additives, our staff will advise you. 


