
 
 
 

März 
 
 
 

Gepökelter Kalbstafelspitz, grüne Sauce, gesäuerte Karotte, 
Meerrettich-Mousse, Radieschensalat 

Pickled boiled veal, green sauce, pickled carrot, horseradish mousse, radish salad 
€ 19,50 

*** 
Rote Bete-Suppe,  

geflämmter Ziegenkäse, Trauben-Chutney 
Beetroot soup, flamed goat cheese, grape chutney 

€ 12,00 

*** 
„Coq au Vin“ 

Geschmorte Keule und gefüllte Brust vom Perlhuhn, 
Rotweinjus, Pastinaken-Topinambur-Gemüse,  

Kartoffel-Kerbelpüree 
"Coq au Vin" Braised leg and stuffed breast of guinea fowl, red wine jus,  

parsnip and Jerusalem artichoke vegetables, potato and chervil purée 
€ 35,00 

*** 
Mandel-Crème Caramel, Amarena-Eis, 

Mascarponeschaum, Hippe 
Almond crème caramel, amarena ice cream, mascarpone foam, pastry 

€ 14,50 
 

*** 
 

Menü € 78,00 pro Person 


