
 
 

Gourmet-Menü 6-Gang 
Bitte bestellen Sie von 18.00 bis 20.00 Uhr. 

 
Gebeizte Lachsforelle, Buttermilch-Dill-Espuma,  

Kohlrabi, gerösteter Buchweizen 
Pickled salmon trout, buttermilk and dill espuma, kohlrabi, roasted buckwheat 

€ 17,50 
* 

Thunfisch-Tataki, Zitronengrascrème, Zuckerschotensalat,  
Kartoffelpraline, Sesam 

Tuna tataki, lemongrass cream, sugar pea salad, potato praline, sesame seeds 

€ 22,00 
* 

Rosa Lammkaree, Haselnusskruste, Sauerkirschjus, glasierte rote Bete, 
Petersilienwurzel-Püree 

Pink lamb chop, hazelnut crust, sour cherry sauce, glazed beetroot, parsley root purée 

€ 16,50 
* 

3erlei Kalb  
-Filet, Backe, Zunge- 

konfierte Kirschtomate, Artischockengemüse, 
Sellerie-Trüffelpüree 

Three kinds of veal -fillet, cheek, tongue-  
confit cherry tomato, artichoke vegetables, celery and potato purée 

€ 35,00 
* 

Sanddorn-Sorbet, Schokoladenbiskuit, Nusskrokant 
Sea buckthorn sorbet, chocolate biscuit, nut brittle 

€ 7,50 
* 

Eierlikör Chartreuse, Calvados Äpfel, 
Zitronen-Thymian-Ganache, Salzkaramell 

Eggnog-Chartreuse, calvados apples, lemon-thyme ganache, salted caramel 

€ 14,50 
*** 

Menü € 109,00 pro Person 
 

Optional: Internationale Käseauswahl, hausgemachtes Früchtebrot, 
verschiedene Chutneys 

International cheese selection, homemade fruit bread, different chutneys 

€ 13,50 
  


