
 
 

Lunchmenü  
23. Februar – 1. März 2026 

 
 
 

Gebeizter Lachs, Meerrettichterrine, Passe Pierre, 
Pumpernickelchip, Limettenöl 

Pickled salmon, horseradish terrine, Passe Pierre, Pumpernickel chip, lime oil 
€ 11,00 

 
* 
 

Konfierter Skrei, Basilikumschaum, 
Tomatengemüse, cremige Polenta 

Confit Norwegian cod, basil foam, tomato vegetables, creamy polenta 
€ 24,00 

 
* 
 

Nussecke, Aprikosen-Gel, Mandelcrunch, Schokoladensorbet 
Nut pastry, apricot gel, almond crunch, chocolate sorbet 

€ 11,00 

 
*** 

 
Menü € 39,50 


