
 
 

Lunchmenü  
2. März – 8. März 2026 

 
 
 

Ringelbete-Carpaccio, Selleriepüree, geröstete Walnüsse, 
marinierte Wildkräuter 

Beetroot carpaccio, celery puree, roasted walnuts, marinated wild herbs 
€ 11,00  

 
* 
 

Gebratene Kalbsleber, Balsamico-Jus, Apfelkompott,  
Röstzwiebel-Püree 

Fried calf's liver, balsamic jus, apple compote, roasted onion purée 
€ 24,00  

 
* 
 

Aprikosen-Schnitte, Sauerrahmeis, Schokoladenerde 
Apricot slice, sour cream ice cream, chocolate soil 

€ 11,00  

 
*** 

 
Menü € 39,50 


