
 
 
 

November und Dezember 
 
 

Hausgemachter Rehschinken, Preiselbeersauce, Selleriecrème, 
schwarze Nüsse, Kürbissponge 

Homemade venison ham, cranberry sauce, celery cream, black nuts, pumpkin sponge 

€ 18,00 
*** 

Nussige Maronensuppe, Zimtschaum, Cranberry, Pfefferbrot 
Nutty chestnut soup, cinnamon foam, cranberry, pepper bread 

€ 12,50 

*** 
Geschmorte Brust und Keule von der Ente, 

Orangensauce, Apfelrotkohl, glasierte Rosenkohlblätter, 
Kartoffelklöße 

Braised duck breast and leg, orange sauce, apple-flavored red cabbage, 
glazed Brussels sprout leaves, potato dumplings 

€ 39,00 

*** 
Kürbiskernparfait, eingelegte Pflaumen, 

Salzkaramell, Hippengebäck 
Pumpkin seed parfait, pickled plums, salted caramel, pastry 

€ 14,50 

 
*** 

 
Menü € 82,00 pro Person 


