
 
 

 
Oktober 

 
 

Mariniertes Feigen-Carpaccio, gebackener Schafskäse,  
konfierte Kirschtomate, geröstete Walnüsse,  

Cranberry-Apfel-Rotwein-Sauce, 
Shiso-Kresse 

Marinated fig carpaccio, baked feta cheese, confit cherry tomatoes, roasted walnuts 
 cranberry-apple-red wine sauce, shiso cress 

€ 19,50 

*** 
Kartoffelschaumsuppe, Federweißer, 

gebackener Speckkuchen 
Potato foam soup, Federweißer, baked bacon cake 

€ 12,00 

*** 
Zwiebelrostbraten, Pfefferjus, gegrillter Muskatkürbis, 

Röstzwiebeln, Kartoffel-Senf-Püree 
Roast beef with onions, pepper jus, grilled butternut pumpkin, fried onions, 

potato and mustard puree  
€ 35,00 

*** 
„Alles Honig“ 

Panna Cotta, Sorbet, Kuchen, Baiser, Natur 
"All Honey"  

Panna cotta, sorbet, cake, meringue, plain 
€ 14,50 

 
*** 

 
Menü € 78,00 pro Person 


