
 
 

 
September 

 
mit Obst aus heimischen Gärten 

 
 

Bresaola-Rucola-Röllchen, gepickelter Birnensalat,  
eingekochte Mirabellen, geröstetes Rosmarin-Focaccia 

Bresaola-rocket rolls, pickled pear salad, preserved mirabelle plums, toasted rosemary focaccia 
€ 19,50 

*** 
Kürbiscrèmesuppe, geröstete Kerne, steirisches Öl, 

geschlagene Sahne 
Pumpkin cream soup, roasted seeds, Styrian oil, whipped cream 

€ 12,00  

*** 
Rosa Barbarie Entenbrust, Gochujangsauce, 

Rotkraut-Sommerrolle, Trüffel-Kartoffel-Chips, 
Zwetschgen-Yuzu-Gel, lila Süßkartoffelpüree 
Pink Barbary duck breast, gochujang sauce, red cabbage summer roll, 

truffle potato chips, plum and yuzu gel, purple sweet potato puree 
€ 35,00  

*** 
Tarte Tatin mit Kaffee-Kardamom-Eis, 

süße Quarkpraline, Vanillesauce 
Tarte Tatin with coffee and cardamom ice cream, sweet quark praline, and vanilla sauce 

€ 14,50 

 
*** 

 
Menü € 78,00 pro Person 


