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Kalbs Carpaccio mit Konfitüre von der Urpflaume  
Pumpernickel-Brot im Tontopf, Wildkräuter Sponge 

Veal Carpaccio with Preserved Plum  
Pumpernickel Bread Baked in a Clay Pot, Wild Herb Sponge 

€ 19,50 
 

*** 
Klassische Zwiebelsuppe 

Knuspriges Weißbrot, Gruyère  
Classic French Onion Soup with Crispy White Bread and Gruyère Cheese 

€ 12,00  
 

*** 
Boeuf Bourguignon 

Eingelegte Rotweinpilze, Sellerieschnitte, 
gegrillte Fingerkarotten, Liebstöckelschaum  

Boeuf Bourguignon 
Pickled Red Wine Mushrooms, Celery Slice, Grilled Baby Carrots, Lovage Foam 

€ 35,00  
 

*** 
„Pfirsich Melba“ 

Mousse, eingekochter Pfirsich,  
Himbeersoße, Vanilleeis   

“Peach Melba”  
Peach Mousse, Poached Peach, Raspberry Sauce, Vanilla Ice Cream 

€ 14,50  

 
*** 

Menü € 78,00 pro Person 


