
 
 

Gourmet-Menü 6-Gang 
Bitte bestellen Sie von 18.00 bis 20.00 Uhr. 

 
Mariniertes Rindertatar, Senf-Eis, Avocado,  

geflämmte Perlzwiebel, Wasabi-Schaum 
Marinated beef tartare, mustard ice cream, avocado, flamed pearl onion, wasabi foam 

€ 17,50 
* 

Zweierlei Französische Taube, Brombeerjus, Linsen Salat, 
Wermut-Espuma, geröstete Macadamia 

Two kinds of French pigeon, blackberry jus, lentil salad, vermouth espuma, roasted macadamia nuts 
€ 22,00 

* 
Medaillon vom konfiertem Kabeljau, 

Kartoffel-Spitzpaprika-Schaum, 
Bohnencassoulet, Kaviar 

Medallion of confit cod fish, potato and pointed pepper foam, bean cassoulet, caviar 
€ 16,50 

* 
Rosa gebratener Maibockrücken,  

gepickelte Stachelbeere, Lauch, glasierte Ringelbete, Selleriepüree 
Pink-roasted saddle of Maybock, pickled gooseberries, leeks, glazed beetroot, celery puree 

€ 35,00 
* 

Madeleine, Rhabarber-Sorbet, 
Salzkaramell 

Madeleine, rhubarb sorbet, salted caramel 
€ 7,50 

* 
Pastel de Nata, marinierte Beeren,  

Birneneis, Basilikum-Gel 
Pastel de nata, marinated berries, pear ice cream, basil gel 

€ 14,50 
*** 

Menü € 109,00 pro Person 
 

Optional: Internationale Käseauswahl, hausgemachtes Früchtebrot, 
verschiedene Chutneys 

International cheese selection, homemade fruit bread, different chutneys 
€ 13,50 


