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Lauwarme Bärlauch-Quiche, gegrillte Chorizo,  
bunter Tomatensalat, Wiesenkräuter, Kornblumen 

Warm wild garlic quiche, grilled chorizo, mixed tomato salad, meadow herbs, cornflowers 
€ 19,50 

*** 
Schaumsüppchen von Birne und Chicorée, 

weißer Portweinschaum, Sellerie-Apfel-Salat 
Pear and chicory foam soup, white port wine foam, celery and apple salad 

€ 12,00  

*** 
„Hühnerfrikassee“ 

Geflügelpraline, krosser Chip, zweierlei Erbsen,  
eingelegte Enoki-Pilze, gegrillter grüner Spargel, Karottenrisotto 

Chicken fricassee, chicken praline, crispy chips, two kinds of peas, pickled enoki mushrooms, 
grilled green asparagus, carrot risotto 

€ 35,00  

*** 
„Tee Time“ 

Earl-Grey-Törtchen, Bergamotte, Roibusch-Karamelleis, 
Hibiskus-Himbeergel, Matcha-Crumble 

"Tee Time"  
Earl Grey tart, bergamot, rooibos caramel ice cream, hibiscus raspberry jelly, matcha crumble 

€ 14,50  

 
*** 

 
Menü € 78,00 pro Person 


