
 
 

Gourmet-Menü 6-Gang 
Bitte bestellen Sie von 18.00 bis 20.00 Uhr. 

 
Gekräutertes Jakobsmuschel-Carpaccio, 

Orange, Oliven, Radieschen-Salat 
Herbed scallop carpaccio, orange, olives, radish salad 

€ 17,50 
* 

Seeigel-Soufflé, Krustentiereis im Noriblatt 
sea urchin soufflé, crustacean ice cream in nori sheet 

€ 22,00 
* 

Geräucherte Pilze, Pilzcrème, Pastinake, 
marinierte Kräuter, Kräutersponge 

Smoked mushrooms, mushroom cream, parsnip, marinated herbs and herb sponge 

€ 16,50 
* 

Rosa gebratenes Lammkotelett, Salbeisauce, 
Weintrauben in Honigbutter, 

geschmorter Balsamico-Lauch, Kartoffelgratin 
Pink roasted lamb chop, sage sauce, grapes in honey butter, braised balsamic leek, potato gratin 

€ 35,00 
* 

Blutorangeneis, Schokoladenplatten, 
Löffelbiskuit, Vanille 

Blood orange ice cream, chocolate slabs, ladyfingers, vanilla 

€ 7,50 
* 

„Zitrone“ 
Ganache, Gelee, Tarte, Sorbet, Baiser 

"Lemon" Ganache, jelly, tarte, sorbet, meringue 

€ 14,50 
*** 

Menü € 109,00 pro Person 
 

Optional: Internationale Käseauswahl, hausgemachtes Früchtebrot, 
verschiedene Chutneys 

International cheese selection, homemade fruit bread, different chutneys 

€ 13,50 


