
 
 

Gourmet-Menü 6-Gang 
Bitte bestellen Sie von 18.00 bis 20.00 Uhr. 

 
 
 

Drei Kleine Frühlingsrollen 
-Schwein, Garnele, Tofu-, 
Koriander-Pesto, Hoisin 

Three small spring rolls -pork, shrimp, tofu-, coriander pesto, hoisin 

€ 16,00 C, F, B, L, H, G, N, A, E 
* 

Gebratene Jakobsmuscheln, Zitronenrisotto, Süßkartoffelchip, 
Imperial Kaviar, Schnittlauch-Öl 

Fried scallops, lemon risotto, sweet potato chip, imperial caviar, chive oil 

€ 22,00 R, O, G, D, L 

* 

Rauchaalmousse, Pumpernickel, Rote Bete-Vermicelli, 
Dillschaum, Apfelsorbet 

Smoked eel mousse, pumpernickel, beetroot vermicelli, dill foam, apple sorbet 

€ 14,00 G, D, A, E, H, F, O 

* 

Zweierlei Wildschwein  
-Rosa Rücken und geschmorte Keule- 

Süßkirsche, geräucherte Schwarzwurzel, Kartoffelschnitte 
Two kinds of wild boar  

-Pink back and braised leg-  
sweet cherry, smoked salsify, potato slices 

€ 34,00 A, E, H, O, L, G 

* 

Weißer Passionsfrucht-Lolli, Kokoscrème, 
Joghurteis, Schokoschnee 

White passion fruit lollipop, coconut cream, yoghurt ice cream, chocolate snow 

€ 14,00 G, O 

* 

Internationale Käseauswahl, 
hausgemachtes Früchtebrot, verschiedene Chutneys 
International cheese selection, homemade fruit bread, different chutneys  

€ 13,50 
*** 

Menü € 99,00 pro Person 


