
 
 

Vegetarisches Menü 

 
 
 

Gebackener Kastanienseitling, dreierlei Kürbis 
-püriert, eingelegt, getrocknet- 

Schnittlauchvelouté, Johannisbeerpüree 
Baked chestnut mushrooms, three kinds of pumpkin -pureed, pickled, dried-  

chive velouté, currant puree 

€ 13,50  
* 

Steinpilzcrèmesuppe, 
gebratenes Wachtelei, Steinpilze, glasierter Rübstiel 

Porcino cream soup, fried quail egg, porcini mushrooms, glazed turnip 

€ 8,50  
* 

Konfierte Artischocke, Kräuter-Sour-Espuma, 
Rote Bete-Reduktion, Steckrübenpüree, gezupfte Bohnen,  

gebratene Petersilienwurzel, Kartoffelflan 
Artichoke confit, herb sour espuma, beetroot reduction, swede puree, pulled beans, 

fried parsley root, potato flan 

€ 19,50  
* 

Weißer Schokoladen-Cheese Cake, Ananasgel, 
Waldbeerensorbet, Butterkeks-Crumble 

White chocolate cheesecake, pineapple gel, wild berry sorbet, butter biscuit crumble 

€ 12,50  
 

*** 
 

Menü € 52,00 pro Person 
 

Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 


