
 
 

Gourmet-Menü 6-Gang 
Bitte bestellen Sie von 18.00 bis 20.00 Uhr. 

 
 
 

Gebratene Jakobsmuschel, 
gerösteter Maniok, geeiste Wassermelone, Baby Leafs 

Fried scallop, roasted cassava, iced watermelon, baby leafs 

€ 18,00 
* 

Flusskrebs, geschäumte Bouillabaisse, Rouille, 
geröstetes Wurzelbrot, Kräuteröl 

Freshwater crayfish, foamed bouillabaisse, rouille, roasted root bread, herb oil 

€ 20,00 
* 

Mangosorbet,  
Papayasalat, langer Pfeffer, roter Curry-Chip, Kapuzinerkresse 

Mango sorbet, papaya salad, long pepper, red curry chip, nasturtium 

€ 12,00 
* 

Rosa gebratenes Kalbskarree, Senfkruste, Cassisjus,  
rotes Karottenpüree, zweierlei Erbse, Kartoffelgratin 

Pink roasted loin of veal, mustard crust, cassis jus, red carrot puree, 
two kinds of peas, potato gratin 

€ 34,00 
* 

Schokoladen-Biskuit-Charlotte, 
Brombeere, Mokka Eis, Minze 

Chocolate biscuit Charlotte, blackberry, mocha ice cream, mint 

€ 13,00 
* 

Internationale Käseauswahl, 
hausgemachtes Früchtebrot, verschiedene Chutneys 
International cheese selection, homemade fruit bread, different chutneys  

€ 13,50 
*** 

Menü € 99,00 pro Person 


