
 
 

Lunchmenü  
20. März – 26. März 2023 

 
 
 

Surf and Turf von Rinder- und Thunfischtatar, 
Miso Emulsion, Wasabi Schaum,  

Senfkaviar, Wachtelei, Wildkräuter 
Surf and Turf of Beef and Tuna Tartare, miso emulsion, wasabi foam,  

mustard caviar, quail egg, wild herbs 

€ 9,50 
 
* 
 

Gesottener Kalbstafelspitz,  
geschäumte Meerrettichjus, cremiges Bouillongemüse, 

Wirsing-Kartoffelroulade 
Boiled fillet of veal, foamed horseradish jus, creamy bouillon vegetables, savoy cabbage roulade 

€ 24,00 
 
* 
 

Zitronentarte 
geflämmtes Baiser, Pistazien Crumble, Dörrobstsorbet  

Lemon Cake flamed meringue, pistachio crumble, dried fruit sorbet 

€ 8,50 
 

*** 
 

Menü € 38,00 


