MARY’s

RESTAURANT

Mary’s Menii

Duett von gebratenem Pulpo und Garnelen Ceviche,
eingelegte Kumgquats, Petersilienol, Oxalis,

dehydrierter Reis
Duet of fried Pulpo and shrimp ceviche, pickled kumqnats, parsley oil, oxalis, dehydrated rice

€ 16,00
*
Essenz von Edelfischen, Seezungenrollchen,

Safran-Royal und Passe Pierre
Essence of game fish, sole rolls, saffron royal, passe pierre

€ 12,50
*
Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch,
Krustentierschaum, Spinat, Petersilienwurzel, Ackerbohne,

Borschtsch-Kartoffelroulade

Fried fillet of sea bass, crustacean foam, spinach, parsiey root, broad beans,
borschtscht potato roulade

€ 29,00

*

Haselnuss-Nougat-Chartreuse,

Quittengelee, Creme Brilée-Eis, gebrannte Mandelerde
Hazelnut nougat chartrense, quince jelly, créme briilée ice cream, roasted almonds

€ 11,50

kokk

Ment € 68,00 pro Person



