
 
 
 
 

Juli-Menü 
 
 

Rohschinken aus der Steiermark, 
Johannisbeer-Sauce, Traubenmostgelee, Fenchel-Minz-Salat, 

weißes Blumenkohlpüree 
Raw ham from Styria, currant sauce, grape must jelly, fennel and mint salad, 

white cauliflower puree 

€ 14,50 
* 

Wiesenkräuterschaumsuppe, Thunfisch-Tataki, Kapuzinerkresse 
Meadow herb foam soup, tuna tataki, nasturtium 

€ 14,00 
* 

Rosa gegrillte Rinderflanke, Süßholzjus, 
Tamarillo-BBQ-Chutney, gebratener wilder Brokkoli, 

gebackene Kartoffelnocken 
Pink grilled beef flank, liquorice jus, tamarillo BBQ Chutney, roasted wild broccoli, 

baked potato gnocchi 

€ 29,00 
* 

Schokoladenziegel gefüllt mit Ananas und Kokos, 
karamellisierte Marshmallowcrème, Blaubeereis 

Chocolate bricks filled with pineapple and coconut, 
caramelized marshmallow cream, blueberry ice cream 

€ 11,50 
 

*** 
 

Menü € 66,00 pro Person 


