MARY’s

RESTAURANT

Mary’s Menii

Geschichtetes von der Ginseleber,
Cassis Gelée, gegrillte Birne, marinierte Friséespitzen,

gebrannte Mandeln
Layers of goose liver, cassis jelly, grilled pear, marinated frisee tips, roasted almonds

€ 16,00
*
Essenz vom Wildgefltgel,
Strudelsackchen gefillt mit Rebhuhn Frikassee,

Wurzelgemuse, Dorrobst- Relish
Essence of wild fowl, strudel bag filled with partridge fricassee, root vegetable, dried fruit relish

€ 12,50
*
Gebratene Medaillons vom Seeteufel,
Beurre Rouge, Blumenkohl, Flowersprouts,
Kirbis-Kartoffelstampf

Fried medallions of monkfish, beurre rouge, canliflower, flowersprouts,
mashed pumpkins and potatoes

€ 29,00

*

Mandarinencremé im Schokoladenziegel,

Nougatmousse, Granatapfeleis
Tangerine creme in chocolate bar, noungat mousse, pomegranate ice cream

€ 11,50

kokk

Meni € 68,00 pro Person



