
 
 
 
 

Menü/Menu 
 
 
 

Austernravioli, Passe Pierre, 
gerösteter Blumenkohl, Miso 

Oyster ravioli, passe pierre, roasted cauliflower, miso 

* 
Duett von Zander und Lachs, 

Kürbis „süß-sauer“, geschäumter Quinoa 
Pike perch and salmon, pumpkin sweet-sour, foamed quinoa 

 
Niedertemperatur gegarte Kalbsschulter,  

Apfeljus, weiße Rübchen, 
Petersilien-Kartoffelpüree 

Low temperature cooked veal shoulder, apple sauce, white turnips, parsley potato puree 

 
Eingelegter Rhabarber, 

Sauerrahmeis, Hippengebäck 
Marinated rhubarb, sour cream ice cream, pastry 

 
*** 

 
Menü € 59,00 pro Person 

 


