
 
 
 
 

Menü/Menu 
 
 

Mariniertes Thunfisch-Tatar, Sesamemulsion, 
Koriander, Avocado 

Marinated tuna tartare, sesame emulsion, coriander, avocado 

* 
Rote Bete-Schaumsuppe, Grapefruit, gestockter Sauerrahm, 

gebackene Rindfleischpraline 
Beetroot foam soup, grapefruit, sour cream, baked beef praline 

* 
Rosa gebratener Lammrücken und geschmorte Keule,  

Jus von schwarzem Knoblauch, Artischocken, 
Aubergine, geräucherte Kartoffeln 

Fried saddle of lamb and braised leg, sauce of black garlic, artichoke, eggplant, smoked potatoes 

* 
Frankfurter Kranz „mal anders“ 

Frankfurter Kranz “something different” 

 
*** 

 
Menü € 59,00 pro Person 

 


