
 
 
 
 

Menü/Menu 
 
 
 

Gebratenes Flussbarschfilet, dreierlei Senfcrème, 
Quiche Lorraine, Nüsslisalat 

Fried perch fillet, three types of mustard cream, quiche lorraine, lamb’s lettuce 

* 
Essenz von fermentierten Kräuterseitlingen, 

Spaghettikürbis und Wachtelnocken 
Essence of fermented mushrooms, Spaghetti pumpkin, quail gnocchi 

* 
Sous Vide gegartes Kalbsfilet, 

Sauce Béarnaise, Pastinakenpüree,  
gebackene Schwarzwurzel, Weizenrisotto 

Sous vide boiled veal fillet, sauce béarnaise, parsnip puree, baked salsify, wheat risotto 

* 
Tarte von weißer Valrhona-Schokolade mit Popkorn-Eis 

Tarte of white Valrhona chocolate with popcorn ice cream 

 
*** 

 
Menü € 59,00 pro Person 

 


