
 
 
 
 

Menü/Menu 
 

Hausgemachter Rehschinken, 
Selleriecrème, schwarze Nüsse und Kürbis-Sponge 

Homemade ham of venison, celery cream, black nuts, pumkin sponge 

* 
Maronencrèmesuppe, 

gebratenes Hasenfilet, Aprikosenkonfit, Cranberryschaum 
Chestnut cream soup, fried fillet of rabbit, apricot confit, cranberry foam 

* 
Geschmorte Brust und Keule von der Barbarie Ente, 

Blutorangensauce, Rosenkohlblätter, 
Apfel-Rotkohl, Kartoffelklöße 

Braised breast and leg of Barbarie duck, blood orange sauce, Brussels sprouts, 
red cabbage, potato dumplings 

* 
Kürbiskernparfait, 

eingelegte Pflaumen, Salzkaramell, Hippengebäck 
Pumpkin seed parfait, marinated plums, salted caramel, pastry 

 
*** 

 
3-Gänge-Menü inkl. Suppe € 49,00 pro Person 

3 courses incl. soup € 49,00 per Person 

4-Gänge-Menü inkl. Vorspeise € 59,00 pro Person 
4 courses incl. appetizer € 59,00 per Person 


