
 
 
 
 

Menü/Menu 
 
 
 

Pastete vom Fasan, 
Pistazien-Pesto, Quittenkompott und Frisée 

Pie of pheasant, pistachio pesto, quince compote, curly endive 

* 
Essenz vom Ochsenschwanz, Markklößchen 

gebackene Wan Tan 
Essence of oxtail, bone marrow dumplings, backed wan tan 

* 
Sauerbraten vom Wildschwein aus dem Springer Forst, 

Kardamomsauce, Schwarzwurzelgemüse, 
Kürbisragout, Brioche-Klöße 

Sauerbraten of boar from the region, cardamom sauce, salsify vegetable, 
pumpkin ragout, brioche dumplings 

* 
Gefüllte Schokoladenravioli mit Nuss-Nougatfüllung, 

Rumtopfeis, Sauerrahmschaum 
With nut nougat filled chocolate ravioli, rum fruit ice cream, sour cream foam 

 
*** 

 
Menü € 56,00 pro Person 


