
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

23. September – 27. September 2019 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Gebackene Garnelenbällchen, Ingwer, Shiitake-Pilze, Wakame 

Fried prawn balls, ginger, shiitake mushrooms, wakame 
oder 
Rinderconsommé, Gemüse-Julienne, Flädle 
Consommé of beef, vegetable, pancake stripes 
 

Hauptgänge/Main courses 
 

Geschmorte Ochsenbacke, Balsamicojus, Pastinaken, Sellerie-Kartoffelstampf 

Braised ox cheek, balsamico sauce, turnips, celery potato puree 

oder 

Pochierter Selpiner Edelwels im Gemüsesud, Meerrettich, Kartoffeln 

Poached catfish from Selpin in vegetable broth, horseradish, potatoes 

oder 

Kürbismaultaschen, Steinpilze in Kerbelsahne, Feldsalat 

Pumpkin pasta squares, ceps, chervil cream, lamb’s lettuce 

 

Desserts/Desserts 
 

Tiramisu mit Früchten 

Tiramisu with fruits 

oder 

Heidelbeerparfait, Vanilleschaum, Haselnuss-Crumble 

Blueberry parfait, vanilla foam, hazelnut crumble 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 24,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 28,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 
For food intolerance, our staff will advise you. 


