
 
 
 
 

Menü/Menu 
 

Carpaccio von hausgebeiztem Saibling, 
Sommertrüffel, Wildkräuter, gegrillte Avocado 
Carpaccio of marinated char, summer truffle, wild herbs, grilled avocado 

* 
Pfifferlingscrèmesuppe, 

gebackene Kaninchenkeule, Schalottenkompott 
Chanterelle cream soup, braised rabbit leg, shallot compote 

* 
Karree vom Salzwiesenlamm, 

grüne Sauce, Birnen, Bohnen, Speck,  
Selleriepüree 

Rack of salt marsh lamb, green sauce, pears, beans, bacon, celery puree 

* 
Weinbergpfirsichküchlein, Baiser 

Vineyard peach cake, baiser 

 
*** 

 
Menü € 56,00 pro Person 


