
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

20. Mai – 24. Mai 2019 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Salat von grünem und weißem Spargel, geräucherte Entenbrust 

und Winzerkompott 

Salad of green and white asparagus, smoked duck breast, fruit nut compote with wine 
oder 
Geflügelessenz mit Wurzelgemüse und Morchelravioli 
Poultry essence, roots and morel ravioli 
 

Hauptgänge/Main courses 
 

Rosa gebratene Lammhuft, Chorizojus, lauwarmes mediterranes Gemüse, 

cremige Polenta 

Rosa fried lamb hip, chorizo sauce, ( r)-ukewarm Mediterranean vegetables, creamy polenta 

oder 

Gebratenes Zanderfilet mit Spargel-Tomatenragout in Estragonsahne und 

Kartoffelnocken 

Fried fillet of pike-perch, asparagus tomato ragout in tarragon cream, gnocchi 

oder 

Kichererbsenbratling mit Sauerrahmschaum, wilder Brokkoli, 

lila Süßkartoffelcrème, Feldsalat 

Chickpeas fritters, sour cream foam, wild broccoli, purple sweet potato cream, lamb’s lettuce 

 

Desserts/Desserts 
 

Marinierte Erdbeeren mit Matchatee-Eis und Baiser 

Marinated strawberries with Matcha tea ice cream and baiser 

oder 

Blaubeer-Crêpe-Roulade mit Honigschaum 

Blueberry crêpe roll with honey foam 

 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 24,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 28,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 
For food intolerance, our staff will advise you. 


