
 
 
 
 

Menü/Menu 
 
 

Gebratene Jakobsmuschel, Thai-Curry-Vinaigrette, 
gestockte Kokosmilch, Wildkräutersalat 

Fried scallop, Thai curry vinaigrette, coconut milk, wild herb salad 

* 
Schaumsuppe von der Wasserkresse, 

gebackene Auster in Tempura 
Foam soup of watercress, baked oyster in tempura 

* 
Sous Vide gegarte Perlhuhnbrust, 

gefüllte Frühlingsmorcheln, 
Spargelragout, Estragon, 

Neue Kartoffeln 
Guinea-fowl -sous vide-, filled spring morels, asparagus ragout, tarragon, new potatoes 

* 
Kondensmilch-Panna Cotta, 

Rhabarberkompott, Erdbeersorbet, 
Schokoladenhippe 

Evaporated milk panna cotta, Rhubarb compote, strawberry sorbet, chocolate pastry 

 
*** 

 
 

Menü € 56,00 pro Person 


