
 
 
 
 

Menü/Menu 
 
 

Tranchen vom hausgebeizten Wildlachs, 
Kaviar, Salat von grünem Spargel und Portulak 

Slices of marinated wild salmon, caviar, salad of green asparagus and purslane 

* 
Seezungenroulade, 

Rhabarber „süß-sauer“, geschäumte Polenta 
Sole roulade, rhubarb –sweet-sour-, foamed polenta 

* 
Niedertemperatur gegarte Ochsenbacke, 
Balsamicojus, karamellisierte Steckrüben, 

Rote Bete-Kartoffelpüree 
Low-temperature cooked ox cheek, balsamico sauce, caramelized rutabagas, beetroot potato puree 

* 
Spanischer Mandelkuchen, 

Amarula-Eis 
Spanish almond cake, amarula ice cream 

 
*** 

 
Menü € 56,00 pro Person 


