
 
 
 
 

Menü/Menu 
 
 

Gebratenes Zanderfilet, körnige Dijon-Senfcrème, 
Kartoffel-Specktarte, Frisée 

Fried fillet of pike-perch, Dijon mustard cream, potato bacon tarte, salad 

* 
Essenz vom Schwarzfederhuhn, Zimtblüte, 

Rosenkohlravioli 
Essence of black feather chicken, cinnamon flower, ravioli with Brussels sprouts 

* 
Tournedos vom Kalbsfilet, 

Sauce Choron, 
gefüllte Wirsingköpfchen, Schwarzwurzel, 

Süßkartoffel-Soufflé 
Tournedos of filet of veal, sauce choron, filled savoy cabbage, salsify, sweet potato soufflé 

* 
Schokoladenkuchen 

mit flüssigem Kern aus heller Ganache 
Chocolate cake filled with light ganache 

 
*** 

 
Menü € 56,00 pro Person 


