
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

15. Oktober – 19. Oktober 2018 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Geräucherte Entenbrust, Traube, fermentierter Knoblauch, Wildkräutersalat 

Smoked duck breast, grapes, fermented garlic, wild herb salad 

oder 

Hokkaidokürbis-Crème-Süppchen, Kürbiskerne, Steirisches Kürbiskernöl 

Hokkaido pumpkin cream soup, seeds, Styrian pumpkin seed oil 

 

Hauptgänge/Main courses 
 

Züricher Geschnetzeltes, gestovter Butterkohl, Spätzle 

Chopped fillet of veal “Zurich Style” cabbage, spätzle 
oder 
Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch, Safrannage, Orangen-Fenchel, Risotto 

Fried fillet of sea bass, saffron sauce, orange fennel, risotto 
oder 
Gefüllte Cannelloni, getrocknete Tomaten, Oliven, Rucola, Pesto Rosso, 

Ziegenkäse-Crumble 

Filled cannelloni, dried tomatoes, olives, rocket, pesto rosso, goat cheese crumble 
 

Desserts/Desserts 
 

Zitronentarte, Baiser, weißes Schokoladeneis 

Lemon tarte, baiser, white chocolate ice cream 
oder 
Spanischer Mandelkuchen, Joghurteis 

Spanish almond cake, yoghurt ice cream 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 24,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 28,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten.  
For food intolerance, our staff will advise you. 


