
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

13. August - 17. August 2018 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Thunfischcarpaccio, Sojakaviar, Limettenpraline, Pass Pierre 

Tuna carpaccio, soy caviar, lime praline, pass pierre 

oder 

Mango-Kokossuppe mit Chilisahne 
Mango coconut soup, chili cream 

 

Hauptgänge/Main courses 
 

Rosa gebratene Medaillons vom Kalbsfilet, Pfefferrahmsauce,  

Austernpilze, getrüffelte Polenta 

Fried medallions of veal fillet, pepper cream sauce, oyster mushrooms, truffled polenta  

oder 

Lachsfilet, Muschelsud, Gemüsestreifen, Pak Choi, Tomaten-Focaccia 

Salmon fillet, mussel sauce, vegetable stripes, pak choi, tomato focaccia 

oder 

Kartoffelgnocchi, Gorgonzolasauce, Blattspinat, Beilagensalat 

Gnocchi, gorgonzola sauce, leaf spinach, salad 
 

Desserts/Desserts 
 

Welfenspeise mit Himbeersauce 

“Welfenspeise” (lemon white wine vanilla cream) with raspberry sauce 

oder 

Gelbe Grütze mit Erdbeerparfait 

Yellow fruit compote with strawberry parfait 
 
Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 24,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 28,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 
For food intolerance, our staff will advise you. 


