
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

18. Juni – 22. Juni 2018 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Spargelsalat, Krabbencocktail und Wildkräutern 

Asparagus salad, shrimp cocktail, wild herbs 

oder 

Basilikumcrèmesuppe mit getrockneten Tomaten 

Basil cream soup with dried tomatoes 

 

Hauptgänge/Main courses 
 

Involtini von der Maispoularde, Estragonjus, buntes Zucchinigemüse, 

Kartoffeldonut 

Involtini of corn poularde, tarragon sauce, zucchini, potato donut 
oder 
Matjes mit Hausfrauensoße, Bratkartoffeln und Feldsalat  

Salted herring, cream sauce with gherkin, onions, apple, roasted potatoes, lamb’s lettuce 
oder 
Hausgemachte Tagliatelle, Pfifferlingsrahm und jungem Pecorino 

Homemade tagliatelle, chanterelles cream sauce, pecorino 
 

Desserts/Desserts 
 

Tonkabohnen-Crème Brûlée und Birneneis 

Tonka bean crème brûlée, pear ice cream 
oder 
Pfirsich-Quarkspeise, exotischer Obstsalat 

Peach curt, exotic fruit salad 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 24,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 28,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten.  
For food intolerance, our staff will advise you. 


