
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

22. Januar – 26. Januar 2018 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Kalbstatar, Wachtelei, Petersilienöl, Radieschen 
Veal tartare, quail egg, parsley oil, radishes 
oder 

Rinderconsommé, Markklößchen, Gemüsekonfetti 
Beef consommé, marrow dumplings, vegetable confetti 
 

 

Hauptgänge/Main courses 
 

Dry Aged Schweinekotelett, Bohnen-Cassoulet, 
Auberginencrème, Röstzwiebelpüree 
Dry aged cutlet of pork, beans, eggplant cream, roasted onions 

oder 

Gebratenes Saiblingsfilet, Muschelsud, Röstbrot 
Fried char fillet, mussels sauce, roasted bread 

oder 

Avocado-French-Toast, Paprika-Selleriesalsa, Süßkartoffel 
Avocado French toast, pepper-celery salad, sweet potatoes 

 

 

Desserts/Desserts 
 

Cheesecake-Schnitte, Zitrone und Salzkaramell 
Cheesecake, lemon, salted caramel 

oder 

Welfenspeise 
“Welfenspeise” 

 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 24,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 28,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 
For food intolerance, our staff will advise you. 


