
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

24. April – 28. April 2017 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Domino von Tomate und Mozzarella, Basilikum, Oliven-Crunch 
Domino of tomato and mozzarella, basil, olive crunch 

oder 

Tafelspitzessenz, Meerrettichravioli, Gemüserauten 
Beef essence, horseradish ravioli, vegetable 

 

Hauptgänge/Main courses 
 

Rosa gebratene Kalbshuft, Estragonsauce, Spargelgemüse, Neue Kartoffeln 

Fried calf’s hip, tarragon sauce, asparagus, new potatoes 

oder 

Scholle „Finkenwerder Art“ mit gebratenem Speck  
Kartoffelsalat, Gurkensalat in Dillsahne 

Plaice „Finkenwerder Style“, fried bacon, potato salad, cucumber salad in dill cream 

oder 

Kartoffel-Gemüseroulade, gebratene Kräuterseitlinge, Karotten-Ingwercrème 
Potato vegetable roll, fried mushrooms, carrots ginger cream 

 

Desserts/Desserts 
 

Erdbeerparfait, Vanillesauce, Waldmeister-Espuma 
Strawberry parfait, vanilla sauce, woodruff espuma 

oder 

Schokoladen Crème Brûlée 
Chocolate crème brûlée 

 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 22,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 26,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 
For food intolerance, our staff will advise you. 


