
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

27. März – 31. März 2017 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Hausgebeizter Graved Lachs, Kartoffelrösti, Gurkencrème 
Marinated Graved salmon, rösti, cucumber cream 

oder 

Grüne Spargelcrèmesuppe, Croûtons 
Green asparagus cream soup, croûtons 

 

Hauptgänge/Main courses 
 

Spanferkelkeule, Thymian-Honig-Jus, lila Karotten, Kraut-Schupfnudeln 

Suckling pig leg, thyme honey sauce, violett carrots, cabbage noodles 

oder 

Fischauswahl, Tomaten-Lauchgemüse, Mousseline-Kartoffeln 

Fish selection, tomato leek vegetable, mousseline potatoes 

oder 

Chili-Ingwer-Risotto, Shiitake-Pilze, Sprossen, Cashewkerne 
Chili ginger risotto, shiitake mushrooms, sprouts, cashew nuts 

 

Desserts/Desserts 
 

Lycheesorbet, Melonensalat 
Lychee sorbet, melon salad 

oder 

Zitronengras-Crème Brûlée, Kokos-Eis 
Lemongrass crème brûlée, coconut ice cream 

 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 22,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 26,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 
For food intolerance, our staff will advise you. 


